Les ingrédients Le matériel

1. Mélange le sucre et les 2 oeufs 2. Ajoute la poudre d’amandes et le beurre

3. Déroule la pate et étale la frangipane dessus.
Mets la feve. 4. Recouvre avec le 2éme rond de pate

5. Etale le jaune d’oeuf sur la pate. 6. Mets au four 20 minutes a 210°




