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g de poudre d'amande
E de beurre

1)  Préchauffer le four & 180°C.

2) Ajouter la farine, le sucre, la levure et la poudre d'amande dans un
bol puis mélanger.

3) Faire fondre le beurre.

4) Pendant ce temps, ajouter les ceufs et le sirop d'érable aux
poudres puis mélanger.

5) Ajouter le beurre et mélanger doucement jusqu'a obtention d'une
pdate homogeéne.

6) Verser la préparation dans un moule préalablement beurré.

7)  Enfourner pendant 35 minutes.

Servir froid, éventuellement accompagné de glace vanille et de sirop dérable Il
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